Tartufo Nero Estivo o Scorzone

Scopri il Tartufo Nero Estivo MARINI TARTUFI: fresco, profumato e di qualita superiore. Perfetto per
arricchire ogni piatto.

+2°C / +4°C
10-15 giorni

Avvolto in carta assorbente all'interno di un
contenitore chiuso ermeticamente in
frigorifero, con cambio quotidiano della carta

10-15 g

Tagliolini, uova al tegamino, risotti, battuta di
carne cruda

Cavatura manuale con l'ausilio di cani
addestrati

Basso, raccolta spontanea sostenibile a zero
impatto

Sfuso, senza packaging primario
Non applicabile

Scatola in polistirolo isotermica con
accumulatori di freddo
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Tartufo Nero Estivo o Scorzone

Tuberaceae
Tuber aestivum Vittad.
Roverella, leccio, carpino nero, nocciolo, pino

Verrucoso, di colore nero con verruche
piramidali prominenti

Color nocciola o bruno chiaro con venature
biancastre ramificate

Maggio - Agosto

25-45 um (ellissoidali, reticolate-alveolate)

+2°C / +4°C
80-85%

Frigorifero in contenitore ermetico con
cambio giornaliero della carta assorbente

10-15 giorni

Trasporto refrigerato o con imballo
isotermico e accumulatori di freddo
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Tartufo Nero Estivo o Scorzone

Bismetil-tiometano e altri composti solforati

Delicato, con evidenti note di fungo fresco,
nocciola e sottobosco

Termoresistente, I'aroma viene esaltato dalla
cottura prolungata e dall'infusione in materie
grasse

70-75%

1-3% al giorno

Tuber aestivum Vittad.

Italia (Appennino Centrale, Piemonte,
Veneto)

Maggio - Agosto

Nero, con verruche piramidali sporgenti
Fungo fresco, nocciola, delicato

+2°C / +4°C

10-15 giorni

31 kcal
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Tartufo Nero Estivo o Scorzone

SKU: TRTF-NR-STV-SCRZ-001 | EAN: -

Valore Energetico (Kj) 130 kJ
GrassiTotali(g) 0.5g
di cui Acidi Grassi Saturi (g) 01g
Carboidrati Totali (g) 0.7¢g
di cui Zuccheri Solubili (g) 07¢g
Fibre Alimentari (g) 80¢g
Proteine (g) 60g

Sale(g)  0.03g

WINE PAIRING E SOMMELLERIE

Tipologia di Vino Ideale Vino rosso leggero o vino bianco strutturato
Vitigno Consigliato (Uva) Pinot Nero, Chardonnay, Verdicchio

Denominazione di Riferimento Pinot Nero DOC, Verdicchio dei Castelli di
Jesi DOC

Temperatura di Servizio Vino 12-14°C (Bianchi) / 16-18°C (Rossi)
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